.v

ENTRANTS FREDS - entrantes frios

RESTAURANT

Anxova del cantabric 00 (5 unitats) 11.90€
Anchoa del cantédbrico 00 (5 uds) &

_ pte: base de pasta milfulls,
escalivada, allioli gratinat i anxova 9.90€
Coca de recapte: base milhojas, escalivada, alioli gratinado
y anchoa @@+ 4%

Timbal d’escalivada amb formatge de cabra 11.90€
Timbal de escalivada con queso de cabra @ &

Llingot de Foie micuit 15.90€
Lingote de foie micuit g

LA PANXA DEL BOU

Pa de pagés 1.60€
Pan de payes @
Pa de coca 4 trocets 3.50€
Pan de coca 4 trocitos @

Pa sense gluten 2.50€
Pan sin gluten

ENTRANTS CALENTS - entrantes calientes

Patates braves 6.90€
Patatas bravas @ @

CHARCUTERIE

Seleccié de formatges
Seleccién de quesos @ @ &

1/2 Raciodn Entera

9.90€ 17.90€

Fusta d’ibérics: llom, xorico, llonganissa y pernil
Tabla de ibéricos lomo, chorizo, salchichén y jamon
1/2 Racidn (60gr) Entera (120gr)
9.90€ 17.90€

Pernil ibéric de bellota
Jamodn ibérico de bellota
1/2 Racion (50gr) Entera (80gr)
9.90€ 17.90€

de Soria ben cruixent 7.90€
Torreznos de Soria bien crujientes

Croquetes casolanes de pernil ibéric (5 ud) 7.90€
Croquetas caseras de jamdn ibérico 5 unidades @@ % &

de vaca vella madurada (5 ud) 9.90€
Sabor potente y ahumado @ @ & @

Cargols en salsa picantona 12.90€
Caracoles en salsa picantonta @ @ &

Callos tradicionals (un xic picants) 9.90€
Callos tradicionales (un punto picantes) ® @ &

Canelons de carn d'olla amb
beixamel i parmesa 9.90€ (X
Canelones de cocido con bechamel y parmesano

Ous trencats sobre patata i pernil ibéric 11.90€
Huevos rotos sobre patata y jamon ibérico @ @

AMANIDES | VEGETALS

Amanida catalana a I’estil La Panxa 10.90€
Ensalada catalana al estilo de La Panxa @@ &

Amanida de formatge de cabra 10.90€
Ensalada de queso de cabra @ @ & @

Amanida verda 10.90€
Ensalada verde @ >

Graellada de verdures amb salsa romesco 14.90€
Parrillada de verduras con salsa romesco

Canelo XL de carbass6 amb hummus 9.90€
Caneldn XL de calabacin con hummus @

fregits amb salsa romesco 9.90€ Pernilibéric +3¢
Dados de alcachofa fritos con salsa romesco @ @ Jamén ibérico

Nuggets d'heura (Sunitats) 6.906\

Nuggets de Heura (5 unidades) (7 @

Daus de garri confitat amb guarnicio 11.90€
Dados de cochinillo confitado con guarnicion @

Canelé XL d’anec i foie amb ntivol de parmesa

12.90€ Y K
Caneldn XL de pato y foie con nube de parmesano

Ve dg gust yn vi?
;Apetsge ug vino?

ENTRANTS DEL MAR - entrantes del mar

Musclos a la marinera 12.90€
Mejillones a la marinera @ @ @ &

1/2 racién
7.90€

Calamars a I’Andalusa amb maionesa
de citrics 12.90€

Calamares a la Andaluza con mahonesa de citricos @ & @

"Chocos" a I'Andalusa amb llima llimona 10.90€

Vegan burguer Beyond, guarnicié i
pa de burguer 13.90€
Vegan burguer Beyond, guarnicién y pan de burguer (7 @ &

Il

Pely petits...

Chocos fritos a la Andaluza con lima [imén @ @ @

Zamburinyes a la brasa (5 unitats) 12.90€
Zamburifias a la brasa (56 unidades) @

saltejades amb all i julivert 12.90€
Tallarinas salteadas con ajo y perejil

®

Envia’ns la teva opinio
Envianos tu opinidn

La Panxa del Bou by Nido Grup



PEIX - pescado "'

LA PANXA DEL BOU

Bacalla a la llauna 18.90€ S
Bacalao a la llauna * @

XUP XUP | GUISOS

Bacalla a la muselina d'allioli 18.90€ (costellam de vaca) cuinat a baixa
Bacalao a la muselina de allioli * ® @ temperatura 22.90€

Costillar de vaca cocinado a baja temperatura @
Llobarro al forn amb patata panadera 18.90€

Lubina al horno con patata panadera & @ Ribs (costellam) d'ibéric cuinat a baixa temperatura
; en salsa Jack Daniel's 20.90€
Pop a la brasa amb parmentier (,’e patata 21.90€ Ribs (costillar) de ibérico cocinado a baja temperatura en
Pulpo a la brasa con parmentier de patata @ salsq Jdck Daniel's'@
o dﬁ rac:: i gambes ;2'906 . 1/2 espatlla de xai al forn amb panaderes 29.90€
anelon’ derapeygambas @ @ @ @ @ 1/2 paletilla de cordero al horno con panaderas @ &

Llingot de xai amb parmentier trufat i salsa de romani

i mel 21.90€
ARROSSOS Lingote de cordero con parmentier trufado y salsa de romero
- i
Arrossos minim dos persones ymicl 908
Arros del senyoret 17.90€
Arroz del "senyoret" «@® %@
Arros de marisc (gambé, gamba vermella, cloissa, musclo,
escamarlai sipia) 19.90€
Arroz de marisco(gambén, gamba roja, almeja, mejilldn, PASTA
cigalay sepia) @08® Linguini al frutti di mare 14.90€

Arros de secret ibéric amb pernil, carxofa, ceps i cansalada confitada 18.90€ Linguini al frutti di mare e

Arroz de secreto ibérico con alcachofa, ceps y panceta confitada g &

Arros caldos de llamantol 24.90€
Arroz caldoso de bogavante «@&e@

i : | | 34, i ﬁ;?r—'n'f.}
ESPECIALITATS DE BRASA amb patates i) /?‘i»-w-@{,{-f"
Picanya de vedella a la llosa (minim 2 persones) ( LY "‘I‘Q\:;
Picaria de ternera a la piedra (minimo 2 personas) ) '
18.90€ 0
Vaca vella de Girona madurada 40 dies R BRASA amb patates
Vaca vieja de Gerona madurada 40 dias Entranya de vaca 15.90€
Xuleté* Entrecot 400gr Filet 250gr Entrafia de vaca
Chuletdn Entrecot 400gr Solomillo 250gr
62€ 25.90€ 28.90€ Tira de asado 17.90€

Costelles i mitjana de xai 18.90€

Vaca Ayrshire original de Finlandia madurada 40 dies ) :
Costillas y medianas de cordero -~

Vaca Ayrshire original de Finlandia madurada 40 dias

Xuleté™ Entrecot 400gr Botifarra 10.90€ - ambsecas+4€
Chuletdén Entrecot 400gr Butifares con judias //
74€ 35.90¢€ \v/

*Llosa segons disponibilitat. Pes segons la peca Pollastre brasa 11.90€
Piedra segun disponibilidad. Peso segtin la pieza Pollo brasa

Secret de porc ibéric 18.90€
AFEGEIX GUARNICIONS | SALSES - Ailade guarniciones Secreto de Cerdo ibérico

y salsas

P freaid lid ida 2.50€ al plat (200 gr.)
Bt Fs hatets ol el . amb guarnicié i pa de burguer 14.90€
Hamburguesa de vaca Black Angus al plato (200gr.) con

Verdura a la brasa o mongeta saltejada amb cansalada 4€ guarnicién y pan de burguer @

Verdura a la brasa o judia salteada con panceta @
Peus de porc ala brasa 11.90€

Salsa allioli, chimichurri, picant o pebre verd 2€ Brad dapardess labiasa
Salsa alioli, chimichurri, picante o pimienta verde @

*Consulta la taula d'al-lergens / Consulta la tabla de alérgenos



