mm BODASY CEREMONIAS
CONSULTAR

Menu Completo
36.90€

Ensaladilla rusa
Tabla de embutidos catalanes
Seleccidén de quesos
Patatas bravas
Croquetas

Parrillada de carne churrasco, panceta
y butifarra)
Pollo a la brasa
Cachopo
Lubina al horno
Arroz meloso de cangrejo del Delta

Pastel de cumpleanos (por encargo), profiteroles de
nata con chocolate , crema catalana o fruta

MENUS PARA GRUPOS

Minimo 6 personas y maximo a consultar. Reserva previa

Menu Premium
49.90€

Ensalada de queso de cabra
Tabla de embutidos ibéricos
Seleccion de quesos
Gambas a la brasa
Patatas bravas

Solomillo o entrecot con guarnicion
Arroz dde marisco
Bacalao a la muselina de alioli
Costillas y medianas de cordero con
guarnicion

*
LA PANXA DEL BAU

RESTAURANT

Menu Gastronémico
59.90€

Tabla de embutidos ibéricos
Seleccion de quesos
Gambas a la brasa
Crogueta de vaca vieja
Ensalada de langostinos

Degustacion de carnes a la piedra
Trio de arroces
Lingote de cordero al horno
Pulpo brasa con parmentier

Chucho de crema flameado al ron, pasteleria artesana o 1/2 Gin tonic

Cerveza, refresco, vino tinto DO Rioja o blanco verdejo y agua

Cerveza, refresco, vino tinto DO Rioja o hlanco verdejo y agua

Ideal para cumpleafios

Opciones para veganos, opciones halal y para intolerancias alimentarias




¥

.ADAPTACI@NA CELIACOS DE LOS MENUS DE GRUPO LA PANXA DEL BOU

RESTAURANT

Este documento recoge la adaptacion de los menus de grupo a personas celiacas. Es imprescindible que en caso de
contar con personas que necesiten esta adaptacion lo indiquen al realizar la reserva y nuevamente el dia que vengan a
hacer el menu para que lo tengan presente. No podemos garantizar la ausencia de trazas de gluten dado que no

disponemos de una cocina libre de gluten.

Menu Completo
36.90€

Ensalada rusa
Tabla de embutidos catalanes sin salchichon
Seleccion de quesos
Patatas bravas cambio por patata brava al horno
con salsa brava
Croguetas cambio por calamares salteados

Parrillada de carne (churrasco, panceta, butifarra)
Pollo a la brasa
Cachopo cambio por secreto de cerdo a la brasa
Lubina al horno
Arroz meloso de cangrejo del Delta

Pastel de cumpleafios posibilidad de pastel sin gluten para todo el grupo,
(por encargo), profiteroles con chocolate cambio por coulant sin gluten,
crema catalana o fruta

Cerveza sin gluten, refresco, vino tinto DO Rioja, vino blanco verdejo y agua

Menu Premium
49.90€

Ensalada de queso de cabra
Tabla de embutidos ibéricos
Seleccion de quesos
Gambas a la brasa

Patatas bravas cambio por patata al horno

con salsa bravaa

Solomillo o entrecot con guarnicion

Arroz de marisco

Bacalao a la muselina de alioli cambio por

lubina al horno

Costillas y medianas de cordero con guarnicién
*La guarnicién puede ser patata caliu

Menu Gastronomico
59.90€

Tabla de embutidos ibéricos
Seleccion de quesos
Gambas a la brasa
Crogueta de vaca vieja cambio por
calamares salteados
Ensalada de langostinos

Degustacion de carnes a la piedra
Arroz caldoso de bogavante
Lingote de crdero al horno
Pulpo brasa con parmentier

Coulant de chocolate sin gluten, sorbete de limon, fruta o 1/2 Gin tonic

Cerveza sin gluten, refresco, vino tinto DO Rioja, vino blanco verdejo y agua



MENU DE GRUP PER A PREFERENCIES VEGANES |~ ¥
VEGETARIANES LAPANKA DL BOU

Opcié de menu per a persones amb preferéncies veganes o vegetarianes.

Menu vega
33€

Amanida verda, Patata brava i Daus de carxofa fregida amb romesco

Vegan burguer beyond amb pa negre vega i guarnicio
Canel6 XL d'hummus
Graellada de verdura amb romesco

Pastis diani » o i
(per encarrec), profiterols amb xocolata canvi x coulant
vega, eremacatatana-o fruita

Cervesa, refresc, vi DO Rioja, vi verdejo i aigua



