
Menú Ejecutivo 24.90€
PRIMEROS

6 calçots sense feina (peladets) con romesco
Escudella con galets

Tagliatelle al pesto genovés
Mejillones marinera

Ensalada de queso de cabra

SEGUNDOS
Arroz del señorito todo peladito 

Meloso de ternera con setas de temporada
Bacalao glaseado con alioli de mango y naranja +3€

Vacío de Angus a la brasa 
Pollo de payés a la brasa 

Chocos con mayonesa de lima
Cachopín de ternera con jamón, queso y pimiento

Entrecot (400 gr) de vaca con guarnición +8€
Lomo bajo picañero de vaca a la piedra con guarnición +10€

POSTRES
Cheesecake casero

Piña catalana
Carpaccio de piña

Brazo moreno de chocolate y nata 

Bodega
D.O. Rioja Tinto Lopez de Haro

Copa 3.5€    -    Botella 14€
D.O. Ribera del Duero Tinto Bardos 

Copa 4.5€    -     Botella 16€
D.O. Rueda Blanco Septimo Sentido

Copa 3.5€   -   Botella 14€

Invierno ‘25

Primer plato, segundo, agua y postre.

20.90€

A partir de 2 pax

Entrantes a compartir
Ensalada y  Alcachofas fritas con romesco

Principal a escoger:
Chuletón a la piedra 38€ por persona

Trio de arroces 42€ por persona

Postre de menú y bebida

Menú Gourmet


