
Aperitivo
Bienvenida del chef

Coca de vidre con tomate

Entrantes a compartir

Ración de Jamón ibérico

 Dados de alcachofa fritos con romesco

Principal a escoger:
Picaña a la piedra

Chuletón de 1 kg con guarnición a la piedra (2 pax)

Arroz caldoso de cangrejo azul

Arroz de montaña a la llauna y acabado en horno de leña

con botones de alioli de ajonegro

Postre
Xuxo de crema braseado y flameado al ron

Porción de cheesecake casero

Piña catalana

Bebida incluida
Agua y Botella de vino (1/2), refresco, cerveza o sangria

Menú Festivos y findes 39.90€
Primer plato, segundo, bebida y postre.

LOMO A LA PIEDRA DE 
WAGYU JAPONÉS 
CALIFICACIÓN A5+

Sugerencias

70€/kg

Arroz de zarpa de
oso

20.90€

Con costillar de vaca
al horno

(mín 2pax)

30€/ración*
100 gramos

 DEGUSTACIÓN DE
CARNES MADURADAS
3 TIPOS A LA PIEDRA 

LINGOTE DE BUEY
CORTADO EN TATAKI A

LA PIEDRA
45€/ración
300 gramos*35€/pax (400gr mín 2 pax)

TOMAHAWK DE VACA

CALÇOT DE VALLS +
ROMESCO

13.90€/ 12 unidades

ALCACHOFA A LA BRASA
13.90€/ 5 medias

*Las piezas por peso pueden variar según el corte


