ENTRANTS - Enfrantes

-'.
LA PANXA DEL BOU

FREDS - Frios

Nachos amb chedar, guacamole, “jalapefio i pico
de gallo” 8.90€ &

Crema freda de melé amb cruixent de pernil 8.90€
Crema fria de melén con crujiente de jamon & &

Amanida de tomaquet monterosa amb ventresca,
ceba, tapera cruixent i formatge 14.90€
Ensalada de tomate monterosa con ventresca,
cebolla, alcaparra crujiente y queso w @ &

Amanida de I’horta 12.90€
Ensalada de la huerta

Amanida de formatge de cabra 12.90€
Ensalada de queso de cabra @ @ & @

Fusta d’ibérics: llam, xorico, llanganissa y pernil
17.90€
Tabla de ibéricos lomo, chorizo, salchichdn y jamdn

Fusta de pernil ibéric de gla (100gr) 15.90€
Jamon ibérico de bellota (100 gr)

VEGETALS - Vegetales

Graellada de verdures a la brasa amb salsa
romesco 14.90€ @@
Parrillada de verduras a la brasa con salsaromesco

Canelé de llamines de carbassé farcit d’hummus i
sobre melmelada del piquillo 13.90€

Canelon de laminas de calabacin relleno de hummus
sobre mermelada del piquillo ®

Daus de carxofa fregits amh salsa romesco
10.90€
Dados de alcachofa fritos con salsaromesco @@

Daus de carxofa fregits amb salsa romesco i
encenalls de pernil ibéric 13.90€

Dados de alcachofa fritos con salsa romesco y
virutas de jamon ibérico @ @

4 PA-Pan N\

Llesca torrada de pa de pagés 1.70€
Rebanada torrada de pan de payés @
Raccid per persona de pa de coca 2.05€
Racion por persona de pan de coca @

Pa sense gluten 2.90€
\ Pan sin gluten /

RESTAURANT

CALENTS - Galientes

Patata brava amb allioli de morter i “chili oil”
7.90¢
Patata brava con alioli de mortero y “chili oil” @ @

Torreznos ben cruixents 8.90€
Torreznos bien crujientes @

Croquetes casolanes de pernil ibéric (5 ud) 7.90€

Croquetas caseras de jamdn ibérico 5 unidades @ @ # @

Croquetes de vaca vella madurada (5 ud) 9.90¢€
Sabor potente y ahumado @@ = @

Canelons de carn d'olla amb

beixamel trufada i parmesa 10.90€
Canelones de cocido con bechamel trufada y
parmesano ®® % &

Ous trencats sobre patata i pernil ibéric 12.90€
Huevos rotos sobre patata y jamon ibérico @ @

ENTRANTS DEL MAR - Entrantes del mar

Musclos a la marinera 12.90€
Mejillones a la marinera ®®® &

"Chocos" a I'Andalusa amb mayo menta 10.90€
Chocos fritos a la Andaluza con mayo menta @ ® @

Vieiras del Pacific a la brasa (5 unitats) 12.90€
Vieiras del Pacifico a la brasa @

PEIX - Pescado

Bacalla a la llauna 19.90€
Bacalao a la llauna = @

Bacalla a la muselina d'allioli 19.90€
Bacalao a la muselina de allioli = @ &

Llobarro a la donostiarra al forn amb patata
panadera 18.90€
Lubina al horno con patata panadera« @

Pop ala brasaiparmentier d’advocat 22.90€
Pulpo a la brasa con parmentier de aguacate @&
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CARNS - Carnes

Melbs de vedella en salsa de bolets de
temporada 15.90€

Meloso de ternera en salsa de setas de
temporada ® & @

Caxopo de vedella (pernil, pebrot i formatge)
19.90€ @& = &
Cachopo de ternera (jamaén, pimiento y queso)

Ribs (costellam) d'ibéric cuinat a baixa
temperatura en salsa Jack Daniel's 20.90€
Ribs (costillar) de ibérico cocinado a baja
temperatura en salsa Jack Daniel's &

BRASA amh patates - BRASA con patatas® @

Rodé de Vacio de vaca 15.90€
Medallén de Vacio de vaca

Costelles i mitjana de xai 19.90€
Costillas y medianas de cordera

Botifarra de Calaf 12.90€
Butifarra de Calaf

Pollastre brasa 11.90€ : ',.!1.-{=,»
Pollo brasa [~ 3 —
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RESTAURANT

ARROSSOS — Arroces

Minim 2 persones - Minimo 2 personas

Arros del Senyoret tot peladet 18.90€
Arroz del "Senyoret" todo peladito =®%®

Arros de marisc (gambé, gamba vermella, cloissa,
musclo, escamarla i sipia) 20.90€

Arroz de marisco (gambén, gamba roja, almeja, mejillon,
cigala y sepia) #®%®

Arros de secret ibéric amb pernil, carxofa, ceps i
cansalada confitada 20.90€

Arroz de secreto ibérico con alcachofa, ceps y panceta
confitada

Arros caldos de llamantol 24.90€
Arroz caldoso de bogavante «®% @

Arrds caldés de cranc Blau del Delta 21.90€
Arroz caldoso de cangrejo azul del Delta =@®%®

Trio d’'arrossos (senyoret, bacalld musselina i secret
amb pernil) 28.90€
Trio de arroces (sefiorito, bacalao muselina y secreto con

jamén) «@%@®

Arrds amb xuleté d’un kilogram 39.90€
Arroz con chuletdn de un kilo

Arros amb Vieires del Pacific 20.90€

Lagarto ibérico 19.90€ j.'i":--_;? L Arroz con vieiras del Pacifico «®% @
. ST
Lagarto ibérico A AN .
? ¥, Arros amb pop a la brasa 29.90€
Arroz con pulpo braseado *®%®
f Burger® & \ ESPECIALITATS - Especialidades” @
a briox,

Hamburguesa de Black :nciam Picanya de vedella ala llosa (minim 2 persones)
Angus al plat amb P 19.90¢€

tomaquet | Picafia de ternera a la piedra (minimo 2 personas)

guarnicio (180gr.) 12.90€
Hamburguesa de Black
Angus al plato con
guarnicion (180gr.)

formatge 4.50€
hazla completa:
pan brioche,

lechuga tomate y
queso

\gk

GUARNICIONS | SALSES - Guarniciongs U Salsas

Salsa allioli @

Salsa chimichurri

Salsa picant

Salsa Café Paris @ @
2.50¢€

Patata fregida o patata
caliti o amanida 2.80€
Patata frita o patata caliu o

ensalada .
Verdura a la brasa 4.50€

Verdura ala brasa

*Les guarnicions poden tenir gluten. Cansulti
Las guarniciones pueden tener gluten. Consultelo

Vaca vella de Girona madurada 40 dies
Vaca vieja de Girona madurada 40 dias

Xuleté™ Entrecot 400gr Filet
Chuletén Entrecot 400gr Solomillo
250gr
65¢ 25.90¢ 28.90¢

*Llosa segons dispanibilitat. Pes segons la peca
Piedra segtn disponibilidad. Peso segun la pieza

Picanya de wagyu japonés AS+ 29.90€ x cada 100
grams Picafia de wagyu japonés A5+

Degustacié de carns madurades de bovi 35€ cada
400 grams Degustacion de 3 carnes maduradas de
vacuno




