
Cap d’any 2025

Preu adults: 139€
inclou sopar, bodega, barra lliure fins les 1.30

hores i resopó

Preu nens (<12): 35€

Principal a escollir

Postres

Menú infantil: Combinat de canelons, fingers i patates fregides. 

Super gelat de Postres

Cardenal de nata amb xocolata calenta

Amb música en directe de Toni Torres,
ball i resopó. Menú degustació:

Assortiment d'ibèrics i formatges, varietat de patés amb torrades, Olives

arrebossades, bunyols de calamar amb all i oli de safrà, Cullereta de musclo

escabetxat i foie, Croqueta de gamba vermella amb ous de mujol, Brioix de

tàrtar de salmó, Tac de cassó adobat amb ceba morada adobada i salsa

verda, Xampinyons farcits de vedella i gratinats amb formatge idiazabal,

Croisanvitx de melós de vedella amb bolets, Coca de porros confitats amb

gorgonzola i bacó.

Suprema de lluç farcit d'espinacs i ceps amb salsa de safrà 

Magret d'ànec amb parmentier de moniato salsa de fruits vermells al vermuth



Suprema de merluza rellena de espinacas y ceps con salsa de azafrán 

Magret de pato con parmentier de boniato salsa de frutos rojos al vermuth

Nochevieja 2025

Surtido de ibéricos y quesos, variedad de patés con tostatidas, Olivas

rebozadas, buñuelos de calamar con  all i oli de azafrán, Cucharita de

mejillón escabechado y foie, Croqueta de gamba roja con huevas de

mujol, Brioche de tartar de salmón, Taco de cazón adobado con cebolla

morada encurtida y salsa verde, Champiñones rellenos de ternera y

gratinados con  queso idiazabal, Croisanwich de meloso de ternera con

setas, Coca de puerros confitados con gorgonzola y beicon.

Precio adultos: 139€
incluye cena, bodega, cotillón, barra libre hasta la 1.30

y resopón

Precio niños (<12): 35€

Principal a escoger

Postre

Menú infantil: Combinado de canelones, fingers y patatas fritas. 

Super helado de Postre 

Cardenal de nata con chocolate caliente

Con la música en directo de Toni Torres,
baile y resopón. Menú degustación:


